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Θέμα: Πρωτότυπη συνταγή ζαχαροπλαστικής με σοκολάτα 
12 Φεβρουαρίου 2014
Ο Εκπαιδευτικός Όμιλος LE MONDE σας προσκαλεί να λάβετε μέρος στον μεγάλο διαγωνισμό 
ΙΟΝ - LE MONDE Chocolate Contest 2014, με θέμα: Πρωτότυπη συνταγή ζαχαροπλαστικής με σοκολάτα. 
Στον διαγωνισμό έχουν δικαίωμα συμμετοχής δευτεροετείς σπουδαστές (γ΄και δ’ εξάμηνο)  των τμημάτων ζαχαροπλαστικής του Εκπαιδευτικού Ομίλου LE MONDE. 
Έπαθλα

1ος νικητής – Υποτροφία στο πρόγραμμα μετεκπαίδευσης Europastry Chef του Εκπαιδευτικού Ομίλου LE MONDE, αξίας 3000€.
2ος νικητής – Δωροεπιταγή 250 € για το κατάστημα Chef Story 
1η φάση διαγωνισμού 17 Ιανουαρίου – 3 Φεβρουαρίου
Κάθε ενδιαφερόμενος πρέπει να συμπληρώσει και να αποστείλει ηλεκτρονικά την ειδική αίτηση – φόρμα συμπλήρωσης συνταγής, την οποία θα βρει αναρτημένη στο site της σχολής www.lemonde.edu.gr. Προσοχή, χειρόγραφες αιτήσεις δεν γίνονται δεκτές.
Η επιτροπή αξιολόγησης των συνταγών, η οποία θα αποτελείται από καθηγητές – chefs της σχολής, εκπρόσωπο της LE MONDE και εκπρόσωπο της εταιρίας ΙΟΝ, θα αξιολογήσουν όλες τις αιτήσεις – συνταγές που θα κατατεθούν. Από την αξιολόγηση αυτή θα προκύψει ο τελικός αριθμός των σπουδαστών που θα προκριθούν στην τελική φάση του διαγωνισμού, η οποία θα πραγματοποιηθεί την Τετάρτη 12 Φεβρουαρίου 2014.

Για την αξιολόγηση των συνταγών θα ληφθούν υπόψη τα εξής:

· Ορθή χρήση υλικών

· Σωστός υπολογισμός βάρους υλικών ανά μερίδα

· Σωστός υπολογισμός κόστους υλικών
· Ορθή, συνοπτική και με χρήση γαστρονομικών όρων εκτέλεση συνταγής
· Πρωτοτυπία σύνθεσης συνταγής
· Βαθμός δυσκολίας εκτέλεσης συνταγής
Η συνταγή που θα καταθέσει κάθε ενδιαφερόμενος πρέπει να διαθέτει τα εξής χαρακτηριστικά:
· Ως βασικά υλικά θα πρέπει υποχρεωτικά να χρησιμοποιηθούν: σοκολάτα υγείας ΙΟΝ  και φουντούκι.

· Το γλυκό θα πρέπει υποχρεωτικά να συνοδεύεται από μια σάλτσα
· Θα πρέπει απαραιτήτως να γίνει χρήση NUCREMA ΙΟΝ
· Το γλυκό θα πρέπει να έχει βάρος ανά μερίδα  min100γρ και max120γρ, συμπεριλαμβανομένης και της σάλτσας 
· Η συνταγή θα πρέπει να αναφέρεται σε 4 μερίδες ,με ακριβείς ποσότητες και κόστος πρώτων υλών
· Το τελικό κόστος υλικών, δεν πρέπει να ξεπερνά τα 2 euro ανά μερίδα
· Οι τιμές των υλικών, θα είναι οι τιμές που θα ισχύουν κατά την περίοδο του διαγωνισμού στην αγορά.
Η αποστολή της αίτησης - συνταγής πρέπει να γίνει ως τη Δευτέρα 3 Φεβρουαρίου. 
2η φάση διαγωνισμού 12 Φεβρουαρίου 
Στην τελική φάση, οι φιναλίστ θα διαγωνιστούν παρασκευάζοντας ζωντανά το γλυκό με το οποίο προκρίθηκαν.  Η κριτική επιτροπή θα παρακολουθήσει τη διαδικασία της παρασκευής και θα δοκιμάσει τα γλυκά που θα παρασκευαστούν, ώστε να αναδείξει τους 2 μεγάλους νικητές του διαγωνισμού.  Η ανακοίνωση των αποτελεσμάτων θα γίνει την ίδια ημέρα του διαγωνισμού. 

Η απονομή των δώρων θα γίνει την Τρίτη 18 Φεβρουαρίου στη διάρκεια του ION Chocolate Meeting. 
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